
M EN ÚS CELEBRACIÓN 
PARA GRUPOS 


*Mín¡mo 20 Comensales, para un 
numero menor, consultar. 





MENU N° 1 

Entrantes a elegir 

Ensalada de queso brie con frutas del bosque y 
vinagreta de arándanos 
o 

Pasta Fresca rellena con bechamel suave trufada 

Segundo a elegir: 

Solomillo Ibérico sobre cama de compota de 
manzana y crujientes de yuca 

o 

Merluza de palangre a la plancha 
con muselina de espárragos salvajes 

Postres: 

Repostería de la Casa 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max.2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 





Precio por persona: 25,00 € (iva incluido) 



MENU N° 2 

Entrantes a elegir: 







Ensalada de burrata con tomates cherry, 
brotes verdes y aceite de a Iba haca 

o 

Cestitas de Pasta fresca rellena de Pera 
con bechamel de Gorgonzola 

Segundo a elegir: 

Entrecot de ternera con Salsa de Fresones y Ajos 
confitados con reducción de Oporto 

o 

Bacalao al horno con timbal de judías 
pochas y sanfaina de crudites 


Postres: 

Repostería de la Casa 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max.2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 

Precio por persona: 27,00 € (¡va incluido) 





Ensalada de tomate relleno de habitas baby 
con flor de jamón ibérico 
o 

Canelón XXL relleno de Boletus con 
crema de tartuffo bianco 

Segundo a elegir: 

Confit de Pato a la Catalana con 
Ciruelas, Orejones y Piñones 
o 

Tataki de atún rojo con verduritas confitadas 

Postres: 


Repostería de la casa 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max.2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 


Precio por persona: 30,00 € (iva incluido) 
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.Comer bien, depende de ti 
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MENU N° 4 




Entrantes a elegir: 

Ensalada actualizada de coktel de Langostinos, 
Gulas y Piña con piruleta de Foie 

o 

Ñoquis de Patata rellenos a la crema 
de Pesto Rojo Genoves 

Segundo a elegir: 


Solomillo de ternera con quenele de mousse 
de foie y cordón de salsa española 

o 

Lomo de Bacalao de Isalndia sobre 
cama de cremosoa Idiazabal 

Postres: 

Repostería de la Casa 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max.2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 

Precio por persona: 35,00 € (iva incluido) 



MENU N° 5 

Entrantes Pica Pica Variado 
Compuesto por: 



Platas de Ensalada "Distinto" 

Cazuelas de Chistorra a la Sidra con Bravas 
Torreznos Crujientes de Soria 
Buñuelos de Bacalao 
Calamares a la Andaluza 
Croquetas de Ceps 
Coca de Cristal con Jamón de Teruel 

Segundos a Elegir: 

Meloso de Ternera sobre cama de Parmentier 

o 

Tronco de Merluza al Estilo Donosti 

Postres: 

Repostería de la Casa 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max.l por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 


Precio por persona: 35,00 € (iva incluido) 
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MENU N° 6 


Menú Pica Pica variado de Pie 
Compuesto por: 


Bols con nuestras Bravas 

W 

Zuritos con Ensalada "Distinto" 

* ‘ M M ^ 

Platas con nuestra Tortilla de Patatas 
Cazuelas de Chistorra a la Sidra 
Olla de Pochas con Torreznos 
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Cazuela de Butifarra de Tremp 
Bandejas de Croquetas de Ceps 


Cazuela de ñuestro Ñoquis al Pesto Verde 

Bandejas con Morcilla de Burgos 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max.l por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioj< 

(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 




Precio por persona: 35,00 € (iva inclu 



